
YUM TALAY Cs fc	 35
Thai seafood salad 

UNAGI TEMAKI s f 	 31
with rice and avocado 

CRUNCHY WAGYU BALLS es gd	72
with crème fraiche yuzu kosho sauce

FRIED OYSTER emgM 	 49
with Japanese sauce and nori chips

BLISTERED SHISHITO 
PEPPERS Mse 	 37
with Japanese creamy sauce

CRISPY SHRIMP BITES gC	 31
with chili lime dipping sauce

DRAGON ROLL Cs fMge	 55
Prawn tempura, avocado, cucumber topped 
with eel, spicy mayo and unagi sauce
 
TIGER ROLL MgCds e 	 55
with shrimp tempura, avocado, cream cheese, 
salmon chili salad, sweet potato chips and soy 
glaze
 
PHILADELPHIA ROLL Mds ef 	 52
with cream cheese, cucumber, avocado 
topped with salmon and black tobiko
 
CALIFORNIA MAKI ds ef 	 37
with crab mix, avocado, cucumber 
and orange tobiko

YASAI MAKI (V) 	 25
with cucumber, avocado, salad leaves,  
carrot and beetroot
 
ROCK SHRIMP TEMPURA gesC	 39
 
VEGETABLE SPRING ROLLS mg 	 24

(V) - Vegetarian

Allergens:    g Gluten   e Eggs   C Crustaceans   f Fish   p Peanuts   
S Soya   d Dairy   n Nuts   c Celery   M Mustard    s Sesame

 Sulfites   m Molluscs

Please ask a team member for more information on menu item ingredients 
or any food allergies and intolerances you might have. 

Prices are in GEL and include 18% VAT.

GIMMARI s gf	 27
Fried seaweed-wrapped glass noodles 
with chili dipping sauce

CRISPY DUMPLING Cg 	 35
with shrimp filling and soy chili sauce

PULLED BEEF 
MINI BAO BUNS medgMs 	 41
with Chinese BBQ sauce and fresh 
cucumber salad  
SAKE SASHIMI (SALMON) f 	 57
				  

MAGURO SASHIMI (TUNA) f 	 51

FRENCH SEA BASS SASHIMI f 	 63

MIXED SASHIMI PLATTER f 	 88
Salmon, tuna and hamachi 
with ponzu sauce

CARAMEL FLAN de	 25
with passion fruit

MATCHA BURNT
CHEESECAKE de	 23
with lime

EXOTIC FRUITS (V) 	 98
Mexican Mango, Vietnamese Passion Fruit, 
Malaysian Carambola 



ᲘᲐᲛ ᲢᲐᲚᲐᲘ Cs fc	 35
ტაილანდური ზღვის ნობათის სალათი

ᲒᲕᲔᲚᲗᲔᲕᲖᲐᲡ ᲢᲔᲛᲐᲙᲘ s�f	 31
ბრინჯითა და ავოკადოთი

ᲕᲐᲒᲘᲣᲡ ᲮᲠᲐᲨᲣᲜᲐ 
ᲑᲣᲠᲗᲣᲚᲔᲑᲘ es�gd	 72
კრემ-ფრეშ იუზუ კოშო სოუსით

ᲨᲔᲛᲬᲕᲐᲠᲘ ᲮᲐᲛᲐᲜᲬᲙᲔᲑᲘ emgM�	 49
იაპონური სოუსითა და ნორის ჩიფსებით

ᲛᲝᲛᲬᲕᲐᲠᲘ ᲨᲘᲨᲘᲢᲝᲡ 
ᲬᲘᲬᲐᲙᲐ Mse�	 37
იაპონური კრემ-სოუსით

ᲮᲠᲐᲨᲣᲜᲐ ᲙᲠᲔᲕᲔᲢᲔᲑᲘᲡ 
ᲑᲐᲘᲗᲡᲘ gC	 31
ცხარე ლაიმის სოუსით

ᲠᲝᲚᲘ ᲓᲠᲐᲙᲝᲜᲘ Cs fMge	 55
კრევეტის ტემპურათი, ავოკადოთი, კიტრით, 
გველთევზათი, ცხარე მაიონეზითა და უნაგის 
სოუსით
 

ᲗᲐᲘᲒᲔᲠ ᲠᲝᲚᲘ MgCds e 	 55
კრევეტის ტემპურათი, ავოკადოთი, კრემ-
ყველით, ორაგულის ცხარე სალათით, 
ტკბილი კარტოფილის ჩიფსებითა და სოიოს 
მინანქრით

ᲤᲘᲚᲐᲓᲔᲚᲤᲘᲐ ᲠᲝᲚᲘ Mds e 	 52
კრემ-ყველით, ავოკადოთი, კიტრით, 
ორაგულითა და შავი ტობიკოთი

ᲙᲐᲚᲘᲤᲝᲠᲜᲘᲐ ᲠᲝᲚᲘ ds ef 	 37
კრაბის მიქსით, ავოკადოთი, კიტრითა და 
ტობიკოთი

ᲘᲐᲡᲐᲘ ᲛᲐᲙᲘ (V) 	 25
კიტრით, ავოკადოთი, სალათის
ფურცლით, სტაფილოთი და ჭარხლით
 

ᲙᲠᲔᲕᲔᲢᲔᲑᲘᲡ ᲢᲔᲛᲞᲣᲠᲐ gesC	 39
 

ᲑᲝᲡᲢᲜᲔᲣᲚᲘᲡ ᲡᲤᲠᲘᲜᲒ 
ᲠᲝᲚᲔᲑᲘ mg 	 24

ᲒᲘᲛᲐᲠᲘ s�gf	 27
წყალმცენარეში გახვეული შემწვარი ატრია 
ცხარე სოუსით

ᲮᲠᲐᲨᲣᲜᲐ ᲓᲐᲛᲞᲚᲘᲜᲒᲡᲘ Cg�	 35
კრევეტების შიგთავსით, სოიასა 
და წიწაკის სოუსით

ᲓᲐᲫᲔᲜᲫᲘᲚᲘ ᲮᲝᲠᲪᲘᲡ 
ᲛᲘᲜᲘ ᲑᲐᲝ medgMs�	 41
ჩინური ბარბექიუს სოუსითა და კიტრის 
სალათით

ᲡᲐᲙᲔ ᲡᲐᲨᲘᲛᲘ (ᲝᲠᲐᲒᲣᲚᲘ) f�	 57

ᲛᲐᲒᲣᲠᲝ ᲡᲐᲨᲘᲛᲘ (ᲗᲘᲜᲣᲡᲘ) f�	 51

ᲤᲠᲐᲜᲒᲣᲚᲘ ᲡᲘᲑᲐᲡᲘᲡ ᲡᲐᲨᲘᲛᲘ f�	 63

ᲨᲔᲠᲔᲣᲚᲘ ᲡᲐᲨᲘᲛᲘ f�	 88
ორაგული, თინუსი და ჰამაჩი პონზუს სოუსით

ᲙᲐᲠᲐᲛᲔᲚᲘᲡ ᲤᲚᲐᲜᲘ 
ᲛᲐᲠᲐᲙᲣᲘᲐᲗᲘ de	 25

ᲛᲐᲩᲐ ᲩᲘᲖᲥᲔᲘᲥᲘ ᲚᲐᲘᲛᲘᲗ de	 23

ᲔᲒᲖᲝᲢᲘᲙᲣᲠᲘ ᲮᲘᲚᲘ (V) 	 98
მექსიკური მანგო, ვიეტნამური მარაკუია, 
მალაიზიური კარამბოლა 

(V) - ვეგეტარიანული
ალერგენები:    g გლუტენი    e კვერცხი     

C კიბოსნაირები    f თევზი   p არაქისი   S სოიო    d 
რძის პროდუქტები   n თხილი   c ნიახური  M მდოგვი    
s სეზამი    სულფიტები   m მოლუსკები     l ლუპინი 

(ხანჭკოლა)

დიეტური და ალერგიური კერძების შესახებ 
ინფორმაციისთვის გთხოვთ, მიმართოთ მომსახურე 

პერსონალს.
ფასები მოცემულია ლარში და მოიცავს 18% დღგ-ს.


